Schokastreuseln (17)
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Gebratene Hihnchenbrustin | Frische Spiralnudeln (10.1) in | Eintopf nach Art Gaisburger  [Pellkartoffeln mit Kr3uterquark| Frische Vollkornpenne (10.1)
Paprika-TomatensoBe (23) mit |SahnesoBe (17) mit Erbsen und Marsch mit Rindfleisch, (17) und Marktgemise (23) in TamatensoBe und
Reis und Blumenkohil Putenschinken (1/5) Kartoffeln, Karotten (23) und Thunfisch (13/23)
frischen Spitzle (10.1/12)
Menii |
f! - ‘
Reines Reines Reines 1
Putenfleisch Putenfleisch @ Rindfleisch m@ Vegetarisch E\ Fisch %
- % T
JDal-Linsen” - Rote Linsen, | Bauerneintopf mit Kartoffeln, | Polenta- Gemiseauflauf mit | Milchreisauflauf (12/17) mit |Schupfrnudelpfanne (10.1) mit
Gemise (23) und Fladenbrot | Lauch, M&hren und Frischkise | Kirbis, Zucchini, Tomaten und Zwetschgenkompott und stEkartoffeln, Maronen und
(10.1) (17/19/23) dazu Bauernbrot Maozzarella (12/17/23) Gemiisecrémesuppe Pilzen (17/23)
(10.1) (17/19/23)
Meni 1l
@ Vegetarisch (\\ @ Vegetarisch Qﬁ Vegetarisch QW Vegetarisch Vegetarisch W
Rohkostsalat (Weisskohl, Mais, Salat der Saison Essig-Ol- Karottensalat, Apfel- Eisbergsalat mit Gurken und
Salat Paprika) Vinalgrette (19) Dressing (19) Vinaigrette (19) Radieschen mit Vinalgrette (13)| V/aldorfsalat (10.1/12/17)
Obst Saisonales Obst am Stiick Saisonales Obst am Stiick Saisonales Obst am Stiick Saisonales Obst am Stiick ;Imnales Obst am Stiick
Dessert Birenquark (17) Vanillepudding (17) Hagebutten-Apfel-Créme (17) T Limetten-loghurt(17)




