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Montag Dienstag Mittsyochch Donnerstag Freitag
Biindner Gerstensuppe(10/23) | Currybratwurst in pikanter Kénigsberger Klopse Hokifilet mehliert mit Sesam Bami Goreng mit
mit Rinderschinken und Sauce t(19/23) mit (10/12/19/23) aus und Knoblauch (10.1/13/17) | Friihlingszwiebeln, Karotten,
Bauernbrot(10) Zapfenkroketten(10/12) Kalbhackfleisch mit StiRkartoffelpiiree (17) und WeiRkohl, Paprika, Ei und
gedlinstetem Reis Ananasdip (12) Mie-Nudeln (10/12)
Menii |
. \ Reines r \
R'Redlf?e's . Hahnchen- Kalbfleisch - v
indfleisc fleisch
Kassekndpfle(10/12) mit Lauchcrémesuppe (17/23) mit | Gemlisekuchen (10/12/17) mit [Kartoffelwaffeln (12) mit Apfel-| Nudelauflauf (10/12) mit
Bergkase(17) und Jakfruitklosschen und Krauterdip (17) Birnenmuf TomatensolRe und Kise (17)
Schmelzzwiebeln Vollkornbrotchen (10) Uberbacken
Menii Il
Vegetarisch D\W Vegetarisch D\W Vegetarisch D\W Vegetarisch D\W
Blattsalat, Himbeerdressing Eisbergsalat mit Gurken und Karottensalat, Apfel- Rohkostsalat (Weisskohl,
Salat Waldorfsalat (10.1/12/17) (2/19) Radieschen mit Vinaigrette (19) Vinaigrette (19) Mais, Paprika) Vinaigrette (19)
Obst Saisonales Obst am Stiick aisonales Obst am Stiick Saisonales Obst am Sttick Saisonales Obst am Stlick Saisonales Obst am Stiick
Dessert Himbeergotterspeise Exotischer Fruchtpudding (17) | Hagebutten-Apfel-Créme (17) Griechischer Joghurt mit Honig

(17)

Pﬁich-Maracuja-Joghurt (17)

, 17Milch,18Schalenefriichte

eschwefelt 7 geschwarzt 8 Slissungsmittel 9 kiinstliche Aromastoffe

Senf, 20Schwefeldioxid, 21Lupinen, 22Weichtiere, 23Sellerie




