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Kindertagesstatten- & Schulcatering

Hahnchen-Kirbisgulasch Kartoffelcrémesuppe (17/23) Rindfleisch-Maultaschen Frische vegetarische Tortellini | Wildlachsfilet ,Reis-Popper*
(17/23) mit Knopfle (10.1/12) | mit Geflligelsaitenwiirstchen (10.1/12) in der Briihe (23) | (10.1/17) mit Gemuse gefullt, (13) (MSC) mit
(1/4/5), dazu Bauernbrot (10.1) dazu Kartoffelsalat (19) dazu Tomaten- Paprika-SoBe [RemouladensoBe (12/19) und
Salzkartoffeln
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Schupfnudelpfanne mit Gemdiiselasagne mit Bohneneintopf mit griinen  |Ofenschlupfer (10.1/12/17) mit| Frische Spaghetti (10.1) mit
Karotten (10.1/12) und Béchamelsauce und Kése Bohnen, Karotten, Sellerie und VanillesoBe (17) dazu Gemusebolognese (23) und
Spitzkohl (23) Uberbacken (10.1/12/17/23) | weiBen Riesenbohnen (23), Gemuisesuppe mit Reibekase(17)
dazu Vollkornbrétchen (10.1) Buchstabennudeln
Menii 1l (10.1/19/23)
& Vegetarisch D\ﬁ Vegan Qﬂ Vegetarisch n\ﬂ Vegetarisch D\ﬂ
Kohlrabisalat, Joghurtdressing . o Saisonaler Salat, Vinaigrette Karottensalat, Apfel-
Salat (17/19) Saisonsalat, Apfeldressing (19) (19) Vinaigrette (19)
Obst Saisonales Obst am Stiick Saisonales Obst am Stiick Saisonales Obst am Stiick Saisonales Obst am Stiick Saisonales Obst am Stiick
Dessert Ananas-Sahne-Quark(17) @ Mangocréme(17) Stracciatella-Créme (17) Schokoladenpudding (17) Obstsalat
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