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Montaq Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Panierte-Mini- Happyfisch(10/13) mit Apfel- | Veganes Schnitzel(10.1) mit Putengeschnetzeltes in Chili con Carne mit
Hahnchenschnitzel (10.1) mit [ Dill-Remoulade(12/19/23) und | Kartoffel-Gemiisepfanne(23) | CurrysahnesoRRe (17) mit Reis | Rinderhackfleisch, Bohnen
Spinatspatzle (10.1/12) und Kartoffel-Wurzelgemiise und Paprika-Dip(12) und Mais (19/23) dazu Reis
Bratensof3e
Menii |
Rei f’ . . 5 .
e ones {1 wenes
fleisch Putenfleisch Rindfleisch “ &
Kichererbseneintopf (19/23) |Kartoffelrésti mit PilzrahmsoRe| GrieBbrei (10.1/17) mit gelben | Falafelbillchen (10.1) mit Laugensemmelknédel
mit Karotten und (17/23) Friichten und Zimtcrumble | Hummus(16) und Bulgur(10.1) | (10.1/12) mit RahmsoRe (17)
Kartoffelwiirfeln dazu (10.1) dazu Gemtisesuppe mit und Erbsengemtse (19)
Vollkornbrétchen (10.1) Eierstich (12/19/23)
Menii Il
Vegan D\ﬂ Vegetarisch D\W Vegetarisch Q\W ?o Vegetarisch
Karottensalat, Apfel- Blattsalat, Himbeerdressing Saisonsalat, Apfelvinaigrette A
Salat Vinaigrette (19) (2/19) Gurkensalat (19) (19) Rohkostsalat, Vinaigrette (19)
Obst Saisonales Obst am Stiick Saisonales Obst am Stlick Saisonales Obst am Stiick Saisonales Obst am Stlick

Dessert

Himbeerjoghurt(17)

Griechischer Joghurt mit Honig
(17)

Gotterspeise Waldmeister
(Rindergelatine)

Panna Cotta (17) mit
Heidelbeeren

Halbe Aprikose in Vanillesosse
(17)

, 17Milch,18Schalenefriichte

eschwefelt 7 geschwarzt 8 Stissungsmittel 9 kiinstliche Aromastoffe

9Senf, 20Schwefeldioxid, 21Lupinen, 22Weichtiere, 23Sellerie




